Forsaljning av sma mangder

Information om regler till dig som saljer sma mangder

av egna primarprodukter direkt till konsument

/’ Livsmedelsverket
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Att salja sma mangder

| den har broschyren hittar du som ska starta forsaljning av sma mangder primarprodukter
direkt till konsumenter eller till lokala butiker, caféer och restauranger information som ar
viktig for dig och din verksamhet. Den innehaller ocksd information till dig som vill leverera
kottlddor. Ska du ha en permanent verksamhet ska den i normalfallet vara registrerad.
Broschyren handlar framfér allt om verksamheter som inte klassas som gardsbutiker.

Vad raknas som forsaljning av sma
mangder primarprodukter?

Forséljning av sma méngder priméarprodukter innebér
att en primarproducent séljer en begransad méngd av
sina egna primdrprodukter direkt till konsumenter f6r
eget bruk eller direkt till lokala detaljhandelsanlidgg-
ningar. Primérprodukter ar produkter fran jorden och
naturen, som gronsaker, frukt och bér, mjolk och dgg,
samt produkter fran jakt och fiske. En primérprodu-
cent kan till exempel vara véixtodlare, djuruppfédare,
biodlare, fiskare, fiskodlare, jagare eller bar- och
svampplockare. I lagstiftningen anvénds begreppet
leverera. Det innebér att samma regler giller oavsett
om du tar betalt for dina produkter eller om du
skdnker bort dem.

Olika satt att 6verlata sina primarprodukter

En primérproducent kan sélja eller ge bort sméa
méngder av sina egenproducerade primérprodukter
direkt till konsumenter som kommer till garden eller
anldggningen, eller genom till exempel dorrforsilj-
ning, bat- eller bryggforsiljning, samt lokal torg- eller
marknadsforsiljning. Sma méngder egenproducerade
primérprodukter kan ocksa levereras utan mellan-
hénder direkt till den lokala detaljhandeln, det vill sdga
butiker, caféer eller restauranger som levererar direkt
till konsumenter. Om du planerar att ha en sdsongs-
verksambhet eller en mer stadigvarande verksambhet ska
den i normalfallet vara registrerad hos kommunen.
Om du levererar sma méangder av dina primérproduk-
ter direkt till konsumenter eller till den lokala detalj-
handeln ska du folja sirskilda (nationella) regler. Las
mer om reglerna i avsnittet ”Vilka regler giller?”.

Vad galler for privatpersoner?

Den som enbart producerar primérprodukter, till ex-
empel har biodling, fiskar eller plockar bar och svamp
i skogen, for eget bruk omfattas inte av bestiammelser-
nai livsmedelslagstiftningen. Som privatperson kan
du ocksa nagra enstaka ganger per ér och i begriansad
omfattning sélja dina produkter, till exempel pé torget,
till grannar eller sliktingar, utan att vara registrerad
som primarproducent. De livsmedel du séljer eller ger
bort maste dock alltid vara sékra for konsumenten och
eventuell mérkning och information far inte vilseleda.

Du har ansvar for att maten ar saker

Alla som serverar eller séljer livsmedel har ansvar for
att maten &r séker att dta. Den far inte medf6ra en
risk fér ménniskors hélsa. Det innebér bland annat
att maten inte far bli férorenad eller utséttas for an-
nan skadlig paverkan innan den séljs eller serveras.
Produkterna maste till exempel forvaras sa att flugor
och andra skadedjur inte férorenar dem. Det &r ocksé
viktigt att produkterna forvaras tillrackligt svalt och
rent samt hanteras under hygieniska forhallanden.

Observeral

Den hir broschyren tar inte upp alla regler, utan
innehallet &r tankt att ge en 6verblick 6ver den
lagstiftning som beror dig. Det finns ocksé hén-
visningar till ytterligare regler som du kan vara
tvungen att halla reda pa.



Starta verksamheten

Kontakta lansstyrelsen

Som primérproducent ska du kontakta lansstyrelsen
for att eventuellt bli registrerad som livsmedelsfore-
tagare i primdrproduktionen. Lénsstyrelsen bedomer
om vixtodlingen, uppfodningen, biodlingen, jakten
eller fisket har sadan omfattning och kontinuitet att
det krévs en registrering.

I sa fall ska du leva upp till de allmédnna hygienreglerna
for primérproduktion som finns i hygienférordningen
samt till bestimmelserna om sparbarhet, markning
och presentation av dina produkter. Se avsnittet "Om
du vill veta mer — hygienregler” samt "Andra regler”

i slutet av broschyren.Produktion av groddar ér ett
specialfall och ska istillet godkdnnas av ldnsstyrelsen.

Kontakta kommunen

Kontakta ocksa kommunens miljo- och hélsoskydds-
kontor innan du borjar med gardsforsiljning, torgfor-
sdljning eller liknande, oavsett om du &r lantbrukare,
odlare, jagare eller fiskare. Kommunen bedémer om
forsiljningen behover registreras som ett livsmedels-
foretag eller inte.

Om verksamheten bedoms som ett livsmedelsforetag
i ledet efter primirproduktionen ska du leva upp till
livsmedelslagstiftningens alla krav, bland annat de
allménna hygienreglerna och regler om sparbarhet
som finns i den sé kallade hygienforordningen samt
kraven pa markning och livsmedelsinformation i den
sa kallade informationsférordningen. Se avsnittet "Om
du vill veta mer — hygienregler’, samt "Andra regler”.

Om forsiljningen inte behover registreras hos kommu-
nen racker det med en registrering hos lansstyrelsen.
D4 giller istéllet nationella hygien- och mérkningsreg-
ler, de sa kallade hygienforeskrifterna. Se avsnitten ”Vad
sdger reglerna om forsiljning direkt till konsument?”
och "Om du vill veta mer — hygienregler”.

Gardsbutik eller forsdljning av sma mang-
der primarprodukter

For att forséljningen ska riknas som forsiljning av smé
mangder primérprodukter, och omfattas av nationella
regler, far du bara silja sma méangder av dina egna
obearbetade primarprodukter pa exempelvis garden,
torget, till den lokala detaljhandeln eller vid bryggan.
Det innebir till exempel att du inte far silja egentill-
verkad sylt eller saft, &ven om ravarorna kommer fran
din egen gard. Bar, svamp, alger och orter far inte vara
torkade eller frysta.

Om du vill sdlja egna, bearbetade produkter eller
inkopta produkter giller kraven i hygienférordningen.
D4 kan du till exempel etablera en gérdsbutik som
registreras hos kommunen.

Tanken med de nationella reglerna &r att underlitta
for den som vill sdlja sina primérprodukter direkt till
konsumenter eller till lokala butiker, restauranger och
caféer. Den som levererar sina produkter till bland
annat grossist, slakteri eller en kvarn omfattas inte av
de nationella reglerna utan ska f6lja alla bestaimmelser

i livsmedelslagstiftningen.




Ta reda pa vilka regler som galler

Reglerna ar till for att skydda konsumenten

Det finns tva huvudsyften med livsmedelslagstiftningen:

« att skydda konsumenten fran livsmedel som é&r
otjanliga eller skadliga for hélsan och

+ att markningen ska ge konsumenten tillrécklig
information for att kunna gora egna och sékra val.
Mairkning och presentation av livsmedel fér inte
vilseleda konsumenten.

Las mer

Langst bak i broschyren finns hénvisningar till
lagstiftning och annan information som kan vara
viktig for dig.

Ekologiska primarprodukter

Inom EU ar huvudregeln att alla som producerar, be-
reder, forvarar, importerar eller exporterar ekologiska
varor ska anmala sig till ett godként kontrollorgan.
Som primérproducent ska du dérfor vara anmald till
och st under kontroll av ett godkant kontrollorgan
om du vill producera och silja ekologiska produkter.

I Sverige krévs ingen anmalan eller kontroll for den
som siljer ekologiska produkter direkt till konsument,
under forutsittning att siljaren inte forvarar (annat 4n
i anslutning till forsaljningsplatsen), producerar eller
bereder ekologiska produkter, eller importerar ekolo-
giska produkter fran ett land utanfor EU. Darfor krévs i
praktiken ingen anmailan for manga livsmedelsbutiker.



Vilka regler galler?

Frukt, bar, svamp, gronsaker och potatis

Du far sélja sma mangder frukt, bar, svamp, gronsaker
och potatis direkt till konsument utan nagra specifika
krav, forutom att du ansvarar for att maten ér séker.
Sjalva odlingen kan dock behéva vara registrerad hos
lansstyrelsen och uppfylla de allménna hygienreglerna
for primérproduktion.

Stenmurklor ska vara forvillda enligt vedertagna
metoder innan de far séljas. Kravet géller &ven pri-
vatpersoner (icke livsmedelsforetagare) som séljer
stenmurklor.

For att fa sélja groddar ska groddproduktionen vara
godkénd av lansstyrelsen och leva upp till de allménna
hygienreglerna for primarproduktion som finns i

hygienférordningen.

Animaliska livsmedel

Som registrerad primarproducent far du sélja en be-
gransad méngd av f6ljande animaliska livsmedel utan
att produktionen eller forséljningen behéver uppfylla
samtliga bestaimmelser i EU-lagstiftningen. Produk-
terna ska vara sikra och verksamheten ska istéllet
uppfylla vissa, sdrskilda krav:

Honung

+ Enbiodlare far arligen leverera ssmmantaget hogst
1 000 kilo honung och andra primérprodukter fran
den egna biodlingen direkt till konsument eller
lokal detaljhandel.

+ De allménna hygienreglerna for primérproduktion
i hygienférordningen ska vara uppfyllda samt be-
stimmelserna i informationsforordningen nér det
galler markning och sammanséttning.

» Honungen ska uppfylla kraven i livsmedelsstandar-
den for honung.

+ Biodlaren ska l6pande dokumentera det totala an-
talet skordade kupor, den totala produktionsméng-
den och den méngd produkter som har levererats
direkt till konsument.

+ Lokal detaljhandel fér honung och andra primar-
produkter fran biodling avser en anlédggning som
levererar direkt till konsument och som ligger i det
lan ddr biodlingen ligger, eller i angrdnsande lan.

Las mer

Las mer i Livsmedelsverkets vigledning om
honung — registrering, méirkning, import, samt
producenters leveranser av sma méangder ho-
nung och andra produkter fran biodling.






A9g
Som édggproducent far du leverera den érliga
aggproduktionen fran hogst 350 fjaderfin direkt

till konsument. Det géller dven om du héller fler
fjaderfan an sa.

Fjaderfa avser hiar hagnat tamfjaderfs, till exempel
véarphons, giss, dnder, parlhons och kalkoner, samt
hignad vildfagel som fasaner, duvor, vaktlar och
rapphons.

Aggen far siljas direkt till konsument och till lokal
detaljhandel, med undantag for honsédgg som bara
far sdljas direkt till konsument. Lds mer om sir-
skilda regler for honsédgg langre ned.

Producenten ska uppfylla de allménna hygienreg-
lerna for primérproduktion i hygienférordningen.

Det finns regler om obligatorisk salmo-
nellakontroll av fjaderfa. Kontakta Jord-
bruksverket for att ta reda pa om du
behover ta prover pa din besattning.

Aggen ska forvaras rent, torrt och fritt fran fram-
mande lukter, vid jamn temperatur, samt skyddas
mot stotar och direkt solljus. En lamplig forvarings-
temperatur for dgg ér cirka 8—15°C.

Producenten ska l6pande dokumentera antalet
fiaderfan som hélls for dggproduktion, den totala
mingden producerade dgg och den mangd dgg som
har levererats direkt till konsument.

Aggen ska levereras senast 21 dagar efter att de dr
varpta.

Vid forsiljning av dgg direkt till konsument ska
producenten upplysa konsumenten om dggens bast
foredag.

Lokal detaljhandel for dgg (utom for honségg) avser
en anldggning som levererar direkt till konsument
och som ligger i det lan dar dggproduktionen ligger,
eller i angransande lan.

Ytterligare krav for honsagg:

Honsdgg far inte vara sorterade efter kvalitet och vikt.

Honségg far inte tvittas eller rengéras pa annat sétt
och det ar endast rena och hela dgg som fér siljas.

Vid forsiljning av honségg ska producenten upplysa
konsumenten om dggens bast foredag som for
honsagg far vara hogst 28 dagar fran virpdagen.
Uppgiften ska finnas pa ett anslag pa forséljnings-
stéllet, pd en etikett fist pa forpackningen eller
overlamnas till konsumenten.

Vid torg- och dorrforsiljning ska honsédgg vara
staimplade med en sérskild producentkod om
producenten har fler &n 50 hons. Har producenten
50 hons eller farre behover dggen inte stimplas. Da
ricker det med att producentens namn och adress
anges vid forséljningsstéllet.

Honségg far bara levereras direkt till konsument
och inte till detaljhandeln. Undantag ar om pro-
ducenten séljer sina dgg direkt till konsument i en
egen registrerad gardsbutik som ligger pa produk-
tionsenheten, det vill séiga alldeles i ndrheten av
honshuset.



Fiskeriprodukter

*

En fiskare eller vattenbrukare far leverera hogst

15 000 kilo hel fisk eller fiskeriprodukter per éar,
dock hogst 300 kilo per vecka, samt hogst 5 000
kilo kraftdjur per ar, dock hogst 100 kilo per vecka,
fran den egna fiskebaten eller vattenbruket direkt
till konsument eller lokal detaljhandel.

Havs- och vattenmyndigheten har sirskilda regler
om forsaljning av fangst fran fiske.

De allmdnna hygienreglerna for primérproduktion
i hygienférordningen ska vara uppfyllda.

Livsmedelsforetagaren ska forsékra sig om att
fiskeriprodukterna ér farska och parasitfria enligt
de sdrskilda hédlsonormerna for fiskeriprodukter

i forordningen om hygienregler for livsmedel av
animaliskt ursprung.

Lokal detaljhandel for fiskeriprodukter avser en
anldggning som levererar direkt till konsument och
som ligger i det lin dér odlingsomradet ligger, eller
dér fiskebaten &r registrerad, eller i angransande lan.

Levande musslor

+ En producent som vill leverera musslor direkt till
konsument eller till lokal detaljhandel ska anmaéla
detta till lansstyrelsen for sérskild registrering.

+ Sma miéngder musslor for forséljning direkt till
konsument innebar:

- hogst 1 000 kilo blamusslor per ér, dock hogst
20 kilo per vecka

- hogst 400 kilo ostron per ar, dock hogst 10 kilo
per vecka

- hogst 100 kilo hjartmusslor per ar, dock hogst
5 kilo per vecka.

+ Lokal detaljhandel fér musslor dr en anldggning
som levererar direkt till konsument och som ligger i
det lan dit produktionsomradet hor, eller i angréns-
ande lan.

+ De allménna hygienreglerna for primarproduktion i
hygienférordningen ska vara uppfyllda.

» De sirskilda hygienkraven pa produktionsomra-
dena vara uppfyllda. Producenten fér bara ta upp
musslor fran sarskilt klassificerade omraden.

+ Musslorna ska uppfylla kraven enligt de sarskilda hal-
sonormerna for levande musslor i férordningen om
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.

+ Nar producenten levererar musslor till lokal
detaljhandel ska en registreringshandling folja
med partiet. Producenten ska skicka en kopia av
varje registreringshandling till Livsmedelsverket.
Dessutom ska producenten sjélv spara en kopia av
registreringshandlingen i minst ett ar fran leverans-
datum.

+ Registreringshandlingen ska innehalla information om

- producentens namn
- datum for upptagningen

- produktionsomradets lage, beskrivet sa
detaljerat som mojligt

- produktionsomradets hygieniska status
- arten av mussla och kvantiteten

- vem som dr mottagare av partiet.
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Ram;olk
+ En mjo6lkproducent far leverera hogst 2 500 liter
ram;jolk (kolostrum) per ar direkt till konsumenter

vid produktionsanlédggningen eller till lokal detalj-
handel.

+ Lokal detaljhandel for ramjolk &r en anldggning
som levererar direkt till konsument och som lig-
ger i det lan dédr mjolkproduktionen ligger, eller i
angrinsande ldn.

+ De allménna hygienreglerna for primarproduktion i
hygienférordningen ska vara uppfyllda.

+ Ordet "ramjolk” ska tydligt anges i markningen nér
ramjolken séljs till detaljhandeln.

+ Det finns dven sdrskilda hygienkrav pa produk-
tionsanldggningen, liksom sérskilda temperaturkrav
for nedkylning och forvaring av ramjolken i forord-
ningen om hygienregler for livsmedel av animaliskt
ursprung.

+ Producenten ska tydligt informera konsumenten
eller detaljhandeln om att ramjolken ska vdarmebe-
handlas foére konsumtion, antingen genom mark-
ning eller pa ndgot annat sétt.

+ Producenten ska l6pande dokumentera den totala
méngden ramjolk som har levererats direkt till
konsumenter eller detaljhandel.

Opastoriserad mjolk

+ Producenter som tanker leverera sma méangder
opastoriserad mjolk direkt till konsument ska an-
mala detta till lansstyrelsen for sarskild registrering.

+ En mjolkproducent far leverera sma mangder opas-
toriserad mjolk direkt till konsumenter vid produk-
tionsanldggningen.

+ Sma méngder opastériserad mjolk innebar hogst 70
liter per vecka.

+ Mijolken far inte levereras till detaljhandeln.

+ Mjolken ska tappas upp i en behallare i samband
med o6verlatelsen till konsumenten. Den far alltsa
inte tappas upp i forvag.

+ De allménna hygienreglerna for primarproduktion i
hygienférordningen ska vara uppfyllda.

+ Det finns dven sirskilda hygienkrav for produktion

av opastoriserad mjolk, sérskilda hygienkrav pa
produktionsanldggningen, och sarskilda kvalitets-
kriterier for opastoriserad mjolk i forordningen om
hygienregler for livsmedel av animaliskt ursprung.

For varje leverans direkt till konsument ska produ-
centen lopande dokumentera datum och mingd
levererad mjolk.

Vid leverans av mjolken ska producenten 6verldm-
na skriftlig information till konsumenten med

- upplysning om att mjolken inte &r pastoriserad
och dérfor kan innehalla hélsofarliga bakterier

- rekommendation om att mjolken ska kokas el-
ler anvéndas i matrétter som vdrms upp innan
konsumtion

- upplysning om att det ar sarskilt viktigt att barn
och personer med nedsatt immunforsvar inte
konsumerar mjolken innan den har virmts upp

- anvisning om hur mjolken ska forvaras.

Till dig so
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Livsmedelsverket har tagit fram ett infor-
mationsblad som mjélkproducenter far

anvanda fritt. Se avsnittet "Andra regler -
ovrig information”i slutet av broschyren.
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Kott av fjaderfa och hardjur

.

En producent far leverera kott fran sammanlagt
hogst 10 000 fjaderfin och hardjur per ar direkt
till konsument, eller till detaljhandel i Sverige som
levererar direkt till konsument.

Fjaderfa avser tamfjaderfd som kyckling, hons, giss,
ander, parlhons och kalkoner, samt hagnad vildfagel
som fasaner, duvor, vaktlar och rapphons. Struts-
faglar betraktas inte som fjaderfs.

Hardjur avser kaniner, harar och gnagare.

Djuren ska vara producentens egna och ska ha slak-
tats pa producentens anlédggning pa garden.

I samband med slakt méste reglerna om djurskydd
vara uppfyllda. Kontakta Jordbruksverket for mer
information.

Beroende pa omfattningen och hur ofta
slakten sker kan gdardsslakteriet behova
registreras hos kommunen.
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Vilt och kott av frilevande vilt

+ Enjdgare fir leverera nedanstdende méngder frilevan-

de, oflatt eller oplockat vilt samt en viss mangd kott av
frilevande vilt direkt till konsument eller detaljhandel
i Sverige som levererar direkt till konsument:

hogst 10 000 smavilt per ar

- kott fran hogst 1 000 smavilt per &r

- hogst 25 enheter storvilt per ar eller

- kott motsvarande sammanlagt en enhet storvilt.

En enhet storvilt motsvarar en vuxen élg. For 6vrigt
storvilt och kalv av storvilt gors en méangdomrak-
ning enligt tabellen nedan. Kalv avser ett djur som
ar yngre dn tolv ménader.

. Kron- och
Djursla Al Radjur
. s g dovhjort ]
Vuxet djur |1 0,333 0,1
Kalv 0,5 0,25 0,1

+ Smavilt avser frilevande vild fagel och vilda hardjur

som lever i fritt tillstand, till exempel fasaner, duvor,
vaktlar och rapphons, hare, vildkanin och gnagare.

Storvilt avser landlevande daggdjur som lever fritt,
till exempel alg, radjur, kronhjort och dovhjort.
Aven diggdjur som lever fritt inom ett inhdgnat
omrdde under liknande forhéllanden som vilda
djur riknas som storvilt, till exempel hjortar i hign.
Hégnet ska vara godkdnt av liansstyrelsen.

En jdgare fir inte leverera sma méngder oflatt vilt
eller kott fran bjorn, vildsvin och andra vilda djur
som dr mottagliga for trikinos och inte heller fran
kron- och dovhjort i hign som inte ér friférklarade
fran tuberkulos. Dessa djurslag ska alltid levereras
till en vilthanteringsanldggning (“viltslakteri”).

Las mer

« Livsmedelsverkets véigledning om jigarens
direkta leveranser av sma mangder vilt och
kott av vilt.

+ Livsmedelsverkets information till jagare om
algjakt, avhudning av bjorn och lagstiftning
om vilt.




Forsaljning av kottlador

Kott fran husdjur och struts

Du far inte sjalv slakta, stycka och leverera kott fran
storre husdjur som gris, not, kalv, far, lamm eller
struts direkt till konsument eller lokal detaljhandel.
Du far inte heller sélja till exempel ett avlivat helt

lamm eller gris. For sddan verksamhet géller kraven i
hygienférordningen, vilket innebér att du behéver ha

en godkédnd anldggning.

Déremot far du formedla kott av sddana djur. Nar du
skickar dina djur till ett godként slakteri kan du ta till-
baka fardigstyckat och forpackat kott fran dina egna
djur. Kottet far du sedan leverera till konsumenter fran
en registrerad detaljhandelsanldggning, till exempel en
gardsbutik, eller genom att transportera ut forbestéll-

da kottlador direkt fran slakteriet till konsumenter.

Tank pa det har:

. Borja med att kontakta miljo- och hélsoskydds-

kontoret eller motsvarande i din kommun. Beritta
vilken omfattning din verksamhet kommer att ha,
hur du ska forvara kottet och om du tanker trans-
portera kottet sjilv. Kommunen bedémer da om
verksamheten behover registreras som en livsmed-
elsanldggning eller inte.

. Om verksamheten ska registreras géller kraven i

hygienférordningen.

. Du ska se till att ha bra lokaler, anpassade trans-

portfordon, lamplig utrustning och goda arbetsru-
tiner i din verksamhet.

. Du ansvarar for att all markning och information

om kottet ar korrekt och foljer informationsfor-
ordningen. Se Livsmedelsverkets information om
markning av fardigférpackade livsmedel samt
information om livsmedel som inte &r fardigfor-
packade.

. Léds mer om att starta livsmedelsforetag pa

Livsmedelsverkets webbplats.

Du far inte sdlja dina djur levande till
nagon privatperson utan endast till en
av Jordbruksverket registrerad mottagare.
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Om du vill veta mer

Mer information om primarproduktion finns pa Livsmedelsverkets webbplats,
www.livsmedelsverket.se. Dar hittar du ocksa lagstiftning, vagledningar och Kontrollwiki.

Hygienregler

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr
178/2002 av den 28 januari 2002 om allménna princi-
per och krav for livsmedelslagstiftning, om inrdttande
av Europeiska myndigheten for livsmedelssédkerhet
och om forfaranden i fragor som géller livsmedelssa-
kerhet — "EU:s livsmedelslag”.

Europaparlamentets och ridets forordning (EG) nr
852/2004 av den 29 april 2004 om livsmedelshygien —
"hygienforordningen’”.

Europaparlamentets och radets férordning (EG) nr
853/2004 av den 29 april 2004 om faststillande av
sarskilda hygienregler for livsmedel av animaliskt

ursprung.

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSES 2005:20) om
livsmedelshygien — "hygienforeskrifterna”

Handelsnormer for vissa livsmedel

Europaparlamentets och radets férordning (EU) nr
1308/2013 av den 17 december 2013 om upprattande
av en samlad marknadsordning for jordbruksproduk-
ter och om upphévande av radets forordningar (EEG)
nr 922/72, (EEG) nr 234/79, (EG) nr 1037/2001 och
(EG) nr 1234/2007 — "den samlade marknadsord-

”

ningen”.
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Andra regler

Europaparlamentets och radets (EU) nr
1169/2011 av den 25 oktober 2011 om tillhanda-
hallande av livsmedelsinformation till konsumen-
terna, och om dndring av Europaparlamentets
och ridets forordningar (EG) nr 1924/2006 och
(EG) nr 1925/2006 samt om upphédvande av kom-
missionens direktiv 87/250/EEG, radets direktiv
90/496/EEG, kommissionens direktiv 1999/10/
EQG, Europaparlamentets och radets direktiv
2000/13/EG, kommissionens direktiv 2002/67/
EG och 2008/5/EG — "informationsforordningen”

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSFS 2014:4)
om livsmedelsinformation.

Livsmedelsverkets foreskrifter (LIVSES 2003:10)
om honung.

Bestammelser om obligatorisk salmonellakontroll
i Jordbruksverkets foreskrifter (SJVFS 2007:19).

Havs- och vattenmyndighetens foreskrifter
(HVMES 2014:19) om licens och tillstand for
yrkesmassigt fiske i havet. For ytterligare infor-
mation om sirskilda tillstand for fiske och forsélj-
ning av fisk se, www.havochvatten.se.

Vagledningar

Livsmedelsverkets vigledning om jagarens direkta
leveranser av sma mangder vilt och kott av vilt.

Livsmedelsverkets vigledning om honung —
registrering, méarkning, import samt producen-
ters leveranser av sma mangder honung och
andra produkter fran biodling.

Vigledningar finns samlade pa
http://www.livsmedelsverket.se

Kontrollwiki — Livsmedelsverkets kontroll- och
informationsdatabas for kontrollmyndigheter,
foretag och allmédnhet. Du hittar den pa
http://kontrollwiki.livsmedelsverket.se/

Ovrig information

Livsmedelsverkets information till jigare om élg-
jakt, avhudning av bjorn och lagstiftning om vilt.

Livsmedelsverkets informationsblad om opas-
toriserad mjolk — 6verlamnas till konsument i
samband med direktforséljning av opastoriserad
mjolk.

Livsmedelsverkets information om livsmedel
som inte &r fardigforpackade.

Livsmedelsverkets information om mérkning av
fardigforpackade livsmedel.
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